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WARUM DER NAME
GRAHAM’S BLEND N° 12 RUBY PORT?

Blend N° 12 interpretiert den Ruby Port neu und ist der erste jemals
hergestellte Ruby Port fir Mixgetranke. Frisch und aromatisch fir
eine neue Zielgruppe. Die Besonderheit: die Trauben werden nachts
geerntet, damit sie nichts von ihren Aromen einblBen. Und: Mit nur
19% Vol. hat der Blend N° 12 Uber die Halfte weniger Alkohol als
die meisten Spirituosen, die fiir Mixgetranke verwendet werden.

GRAHAM’S BLEND N° 12

Frisch, leicht und aromatisch - Blend N° 12 wird nicht nur
Port-Kenner angenehm Uberraschen, sondern auch neue Liebhaber
gewinnen. GenieBen Sie ihn pur ‘on the rocks' oder als Mixgetrank.

REBSORTE Um ein Hochstmal an Frische zu

gewahren, werden die Trauben in
der Nacht per Hand gelesen.

Blend N° 12 besteht hauptsachlich
aus Touriga Nacional, der wichtigsten
portugiesischen Rebsorte.

GARUNG

LIVELY FOREST FRUIT NOTES
WITH GUM CISTUS AROMAS

Die ganzen Trauben werden kalt

fermentiert, was fur einen Ruby Port
héchst auBergewshnlich ist. Die
Kaltvergérung geht langsamer
vonstatten und hilft, die Primararomen
der Trauben zu erhalten.

g AUFSPRITTEN

Ist der gewlinschte SuBegrad

UNSERE EMPFEHLUNG: erreicht, wird die Garung durch

MIDNIGHT SPRITZ Zugabe von Weinbrand mit 77% Vol.
gestoppt.

40ml Graham's Blend N° 12 Ruby

60mi trockener Sekt FLASCHENABFULLUNG Der Blend ist sofort trinkreif. Einfach
1 Erdbeere

4 Orangenscheibe

Flasche 6ffnen und genieBen!

Den Blend N° 12 in ein Glas mit Eiswtirfeln
geben, mit Ihrem trockenen Lieblingssekt auffillen
und anschlieBend mit der Erdbeere und der
Orangenscheibe dekorieren. Fertig!
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DIE PORTWEINREGION

Die Weinberge fir die Herstellung von Portwein finden
wir im weltweit gréBten Anbaugebiet mit terrassenférmigen
Steilhdangen—dem malerischen Douro-Tal. Das Douro-Tal
ist auBerdem die alteste Weinbauregion mit geschitzter
Herkunftsbezeichnung und gehért seit Ende 2001 zum
UNESCO Weltkulturerbe. Die Weinreben wachsen an den
steilen Uferhangen des Douro, geschiitzt durch Trockenmauern,
die die Terrassen stltzen. Hier ist der Einsatz von Maschinen
unmdglich, die Weinlese kann nur manuell erfolgen.

Bei durchschnittlichen Temperaturen im Sommer Gber 40°C
und einer sehr niedrigen jahrlichen Regenmenge ist der Ertrag
der Rebstdcke extrem niedrig - bei gleichzeitig unglaublich
stark konzentrierter Frucht. Portwein verdankt seinen Namen
der Stadt Porto, von wo aus schon seit dem 16. Jahrhundert
Portweine in alle Welt verschifft wurden.

SYMINGTON - EIN UNABHANGIGES
FAMILIENWEINGUT

Die Familie Symington - mit britischen Wurzeln - lebt und

arbeitet seit 1882 in Portugal. Seit langem zahlt sie zu den Top
Herstellern von Premium Portweinen weltweit. Mittlerweile wird
die Firma von der vierten und flinften Generation geleitet. Die
Familie besitzt, verteilt auf 26 Quintas, insgesamt 2.250 ha
Land, von denen ca. 1.000 ha mit Rebstdcken gepflanzt sind.

GRAHAM’S PORT

wurde 1829 von den schottischen Briiddern William & John
Graham gegriindet. Die beiden waren ursprlinglich in der
Textilbranche tatig, hatten von einem Kunden in finanzieller Not
27 Fasser - ,pipes" — als Bezahlung akzeptiert und entdeckten
so ihre Liebe zum Portwein. Im Jahre 1890 waren sie auch
unter den ersten, die sich im Douro Tal niederlieBen, um nicht
nur mit Portwein zu handeln, sondern ihn auch herzustellen.
Im Jahre 1970 wurde Graham's von der Familie Symington
Ubernommen und entwickelte das historische Portweinhaus
zu einem der Marktfihrer.
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